
Chez Lucky Gr�ll, nous mettons un po�nt d'honneur à vous proposer une
cu�s�ne savoureuse et de qual�té, le tout dans une amb�ance chaleureuse. 

Nous pr�v�lég�ons les produ�ts fra�s de la rég�on, les producteurs et
fourn�sseurs locaux.
(Boucher, boulanger, Crem�er, Maraîcher, Producteur de v�ns, d�str�buteur
de bo�ssons,... )

Toutes nos sauces, fr�tes, desserts et nos préparat�ons sont fa�tes ma�son,
pour vous garant�r des saveurs authent�ques et un goût un�que.

Toutes nos v�andes sont gr�llés sur un barbecue à p�erre volcan�que, une
techn�que un�que pour subl�mer le goût de nos v�andes.

Nos serv�ce supplémenta�res: 

Happy Hours tous les lund�s de 18:00 à 19:00, pour b�en commencer la
sema�ne ! 

D�ffus�on des plus grands rendez-vous sport�fs : Champ�ons league,
UEFA, Tenn�s, ...

Réservat�on ou pr�vat�sat�on pour les groupes dès 10 personnes

Tous les samed�s cu�s�nes non stop de 11:30 à 22:00

Bon appét�t !

B�envenueB�envenue  
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Coquelet à la fr�bourgeo�seCoquelet à la fr�bourgeo�se

Coquelet ent�er, cu�t au four pu�s fr�t pour une peau dorée etCoquelet ent�er, cu�t au four pu�s fr�t pour une peau dorée et
croust�llante, dél�catement assa�sonné avec du papr�ka fumécroust�llante, dél�catement assa�sonné avec du papr�ka fumé
et des fr�tes fraîches ma�son. Un plat savoureux qu� all�eet des fr�tes fraîches ma�son. Un plat savoureux qu� all�e
tendreté et goût r�che.tendreté et goût r�che.

Spéc�al�tésSpéc�al�tés

Planche Carn�vore (2 personnes)Planche Carn�vore (2 personnes)

Entrecôte sauce beurre NasseEntrecôte sauce beurre Nasse

Un vér�table fest�n pour les amateurs de v�ande : côtelettesUn vér�table fest�n pour les amateurs de v�ande : côtelettes
d’agneau savoureuses, entrecôte Black R�bes Eyesd’agneau savoureuses, entrecôte Black R�bes Eyes
parfa�tement gr�llée, et r�bs de veau gr�llés à la p�erreparfa�tement gr�llée, et r�bs de veau gr�llés à la p�erre
volcan�que. Un assort�ment de v�andes de cho�x pour unevolcan�que. Un assort�ment de v�andes de cho�x pour une
expér�ence gastronom�que mémorable à partager.expér�ence gastronom�que mémorable à partager.

Entrecôte de bœuf serv�e dans son beurre ma�son, préparé àEntrecôte de bœuf serv�e dans son beurre ma�son, préparé à
la façon Nasse et ma�ntenue au chaud sur réchaud. Unela façon Nasse et ma�ntenue au chaud sur réchaud. Une
v�ande savoureuse, accompagné d’une sauce r�che etv�ande savoureuse, accompagné d’une sauce r�che et
gourmande.gourmande.

22.-22.-

39.-39.-

98.-98.-

F�lets de perchesF�lets de perches  

Découvrez nos f�let de perches, dél�catement doré au beurre,Découvrez nos f�let de perches, dél�catement doré au beurre,
accompagnés de fr�tes fraîches ma�son et de légumes deaccompagnés de fr�tes fraîches ma�son et de légumes de
sa�son. Ce plat all�e f�nesse et saveurs trad�t�onnelles poursa�son. Ce plat all�e f�nesse et saveurs trad�t�onnelles pour
une expér�ence gourmande qu� rav�ra les amateurs deune expér�ence gourmande qu� rav�ra les amateurs de
po�sson.po�sson.

34.-34.-
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Poulpes gr�llés à la provençalePoulpes gr�llés à la provençale

Poulpes tendres gr�llés et poêlés avec des o�gnons, tomates,Poulpes tendres gr�llés et poêlés avec des o�gnons, tomates,
v�n blanc et subt�lement ép�cés au p�ment d’Espelette etv�n blanc et subt�lement ép�cés au p�ment d’Espelette et
papr�ka. Un goût authent�que du Sud.papr�ka. Un goût authent�que du Sud.

EntréeEntrée

Cockta�l crevettesCockta�l crevettes

Tomates cer�ses fraîches, mozzarella d� buffala crémeuse, leTomates cer�ses fraîches, mozzarella d� buffala crémeuse, le
tout subl�mé par une sauce pesto parfumée. Unetout subl�mé par une sauce pesto parfumée. Une
comb�na�son fraîche et gourmande.comb�na�son fraîche et gourmande.

Auberg�ne gr�llée et généreusement farc�e de courgettes,Auberg�ne gr�llée et généreusement farc�e de courgettes,
champ�gnons, o�gnons et pers�l, le tout nappé de saucechamp�gnons, o�gnons et pers�l, le tout nappé de sauce
tomate et grat�né au Grana Padano. Un plat savoureux ettomate et grat�né au Grana Padano. Un plat savoureux et
fondant.fondant.

Auberg�ne grat�née et farc�e aux légumesAuberg�ne grat�née et farc�e aux légumes

Pet�tes crevettes dél�catement cu�tes avec notre sauce LuckyPet�tes crevettes dél�catement cu�tes avec notre sauce Lucky
ma�son, feu�lle de salade pour une explos�on de saveursma�son, feu�lle de salade pour une explos�on de saveurs
mar�nes en bouchemar�nes en bouche

Ass�ette de charcuter�e & fromage aff�né àAss�ette de charcuter�e & fromage aff�né à
partagerpartager

Un assort�ment généreux de jambon �bér�que, jambon blanc,Un assort�ment généreux de jambon �bér�que, jambon blanc,
salam�, chor�zo p�quant et coppa, accompagné de fromagessalam�, chor�zo p�quant et coppa, accompagné de fromages
locaux : vacher�n, gruyère, tomme vaudo�se et br�e. Unelocaux : vacher�n, gruyère, tomme vaudo�se et br�e. Une
�nv�tat�on à savourer le me�lleur des produ�ts du terro�r.�nv�tat�on à savourer le me�lleur des produ�ts du terro�r.

Tomates cherry & mozzarella d� buffalaTomates cherry & mozzarella d� buffala

Saumon fuméSaumon fumé

Saumon fumé dél�cat, accompagné de toasts croust�llants etSaumon fumé dél�cat, accompagné de toasts croust�llants et
de beurre fra�s. S�mpl�c�té et élégance pour une dégustat�onde beurre fra�s. S�mpl�c�té et élégance pour une dégustat�on
raff�née.raff�née.

16.-16.-

15.-15.-

24.-24.-

14.-14.-

19.-19.-

16.-16.-
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Dorade royaleDorade royale  
F�let de Dorade gr�llé, selon arr�vage, accompagnée d'unF�let de Dorade gr�llé, selon arr�vage, accompagnée d'un
r�sotto crémeux et serv�e avec une sauce tartare ma�son. Unr�sotto crémeux et serv�e avec une sauce tartare ma�son. Un
plat élégant et savoureux, mettant en valeur la fraîcheur duplat élégant et savoureux, mettant en valeur la fraîcheur du
po�sson.po�sson.

Gr�lladesGr�llades

F�let de BoeufF�let de Boeuf      
180gr/200gr180gr/200gr

Côtelettes d’agneau mar�nées & gr�lléesCôtelettes d’agneau mar�nées & gr�llées

F�let de bœuf tendre et juteux, préparé avec so�n pourF�let de bœuf tendre et juteux, préparé avec so�n pour
garant�r une v�ande de qual�té supér�eure. Accompagnéegarant�r une v�ande de qual�té supér�eure. Accompagnée
d’une sauce au cho�x et de légumes, de fr�tes ma�son oud’une sauce au cho�x et de légumes, de fr�tes ma�son ou
r�sotto. Pour une expér�ence gastronom�que raff�née.r�sotto. Pour une expér�ence gastronom�que raff�née.

Côte de boeuf maturéeCôte de boeuf maturée    
450gr450gr

Black Angus maturé env�ron 30 jours, offrant une tendreté etBlack Angus maturé env�ron 30 jours, offrant une tendreté et
une saveur except�onnelles. Accompagnée de fleur de sel,une saveur except�onnelles. Accompagnée de fleur de sel,
d’une sauce au cho�x et de légumes, avec votre cho�x de fr�tesd’une sauce au cho�x et de légumes, avec votre cho�x de fr�tes
ma�son ou r�sotto.ma�son ou r�sotto.

Côtelettes d'agneau so�gneusement select�onnées et gr�lléesCôtelettes d'agneau so�gneusement select�onnées et gr�llées
pour une cu�sson parfa�te. Accompagnées d’une sauce aupour une cu�sson parfa�te. Accompagnées d’une sauce au
cho�x et de légumes, de fr�tes ma�son ou r�sotto. Un platcho�x et de légumes, de fr�tes ma�son ou r�sotto. Un plat
savoureux qu� met en avant la qual�té de la v�ande d'agneausavoureux qu� met en avant la qual�té de la v�ande d'agneau
avec des ép�ces et des herbes.avec des ép�ces et des herbes.

33.-33.-

45.-45.-

49.-49.-

65.-65.-

Une Sauces au cho�x compr�se:Une Sauces au cho�x compr�se:
Sauce Nasse ou Sauce au po�vreSauce Nasse ou Sauce au po�vre    ou Sauce tartare ou Sauce Luckyou Sauce tartare ou Sauce Lucky

Sauce supplémenta�re :Sauce supplémenta�re :
Sauce Nasse, ou Po�vre ou Tartare ou LuckySauce Nasse, ou Po�vre ou Tartare ou Lucky    4.-4.-
Sauce Mor�lles supplément de 8.-Sauce Mor�lles supplément de 8.-

Entrecote de boeuf sauce beurre NasseEntrecote de boeuf sauce beurre Nasse  
180/200gr180/200gr

Entrecôte de bœuf serv�e dans son beurre ma�son, préparé àEntrecôte de bœuf serv�e dans son beurre ma�son, préparé à
la façon Nasse et ma�ntenue au chaud sur réchaud.la façon Nasse et ma�ntenue au chaud sur réchaud.
Accompagnée d’une sauce au cho�x et de légumes, de fr�tesAccompagnée d’une sauce au cho�x et de légumes, de fr�tes
ma�son ou r�sotto. Une v�ande savoureuse, accompagnéema�son ou r�sotto. Une v�ande savoureuse, accompagnée
d’une sauce r�che et gourmande.d’une sauce r�che et gourmande.

39.-39.-
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Salades crevettes &Salades crevettes &    SaumonSaumon
Salade, crevettes, saumon fumé, tomates, o�gnons,UneSalade, crevettes, saumon fumé, tomates, o�gnons,Une
harmon�e parfa�te de saveurs mar�nes et de fraîcheur.harmon�e parfa�te de saveurs mar�nes et de fraîcheur.

SaladeSalade

Salade N�ço�seSalade N�ço�se  

Un mélange raff�né de jambon �bér�que, fo�e gras poêlé, no�xUn mélange raff�né de jambon �bér�que, fo�e gras poêlé, no�x
croquantes, avocat crémeux, tomates juteuses, concombrecroquantes, avocat crémeux, tomates juteuses, concombre
fra�s et o�gnons dél�cats, le tout parsemé de croutons dorés.fra�s et o�gnons dél�cats, le tout parsemé de croutons dorés.
Un fest�n de saveurs et de textures.Un fest�n de saveurs et de textures.

Salade croquante avec tomates juteuses et o�gnons dél�cats,Salade croquante avec tomates juteuses et o�gnons dél�cats,
garn�e de poulet pané doré ou de crevettes savoureuses. Ungarn�e de poulet pané doré ou de crevettes savoureuses. Un
class�que rev�s�té avec une touche de gourmand�se.class�que rev�s�té avec une touche de gourmand�se.

Salade César poulet ou crevettesSalade César poulet ou crevettes

Un class�que ensole�llé : salade croquante, tomates fraîches,Un class�que ensole�llé : salade croquante, tomates fraîches,
o�gnons, œufs durs, ancho�s, ol�ves no�res, thon et maïs. Uno�gnons, œufs durs, ancho�s, ol�ves no�res, thon et maïs. Un
mélange savoureux aux accents méd�terranéens.mélange savoureux aux accents méd�terranéens.

Salade PaysanneSalade Paysanne
Salade fraîchement coupées avec tomates, o�gnons, œufSalade fraîchement coupées avec tomates, o�gnons, œuf
poché, lardons croust�llants et croutons dorés. Un dél�cepoché, lardons croust�llants et croutons dorés. Un dél�ce
rust�que et savoureux.rust�que et savoureux.

Salade GourmandeSalade Gourmande

Salade Végétar�enneSalade Végétar�enne
Un mélange savoureux de légumes cu�s�nés, parfa�tementUn mélange savoureux de légumes cu�s�nés, parfa�tement
assa�sonnés et serv�s sur un l�t de salade fraîche. Une opt�onassa�sonnés et serv�s sur un l�t de salade fraîche. Une opt�on
légère et ple�ne de saveurs pour les amateurs de végétar�en.légère et ple�ne de saveurs pour les amateurs de végétar�en.

Salade chèvre chaudSalade chèvre chaud
Salade fraîche avec tomates juteuses, no�x croquantes, etSalade fraîche avec tomates juteuses, no�x croquantes, et
fromage de chèvre chaud dr�zzlé de m�el, po�vre.fromage de chèvre chaud dr�zzlé de m�el, po�vre.
Une comb�na�son parfa�te de saveurs sucrées et salées.Une comb�na�son parfa�te de saveurs sucrées et salées.

26.-26.-

24.-24.-

25.-25.-

22.-22.-

22.-22.-

32.-32.-

24.-24.-



B
u

rg
er

 &
 T

a
rt

a
re

B
u

rg
er

 &
 T

a
rt

a
re Lucky CheeseLucky Cheese  

Burger gourmetBurger gourmet

Jean-Claude DusseJean-Claude Dusse

Ch�cken BurgerCh�cken Burger

S�gnatureS�gnature

TartareTartare  
Tartare de BoeufTartare de Boeuf        

Tartare de crabes & crevettesTartare de crabes & crevettes

Tartare de bœuf coupé au couteau, assa�sonné avec duTartare de bœuf coupé au couteau, assa�sonné avec du
po�vre no�r et légèrement p�menté selon vos préférences.po�vre no�r et légèrement p�menté selon vos préférences.
Serv� avec des toasts croust�llants, des fr�tes ma�son dorées etServ� avec des toasts croust�llants, des fr�tes ma�son dorées et
une salade fraîche. Un grand class�que, ple�n de saveurs et deune salade fraîche. Un grand class�que, ple�n de saveurs et de
textures.textures.

Cha�r de crabe dél�cate (p�nces et pattes), mélangée avec desCha�r de crabe dél�cate (p�nces et pattes), mélangée avec des
gambas f�nement coupées au couteau. Rehaussé d'algues,gambas f�nement coupées au couteau. Rehaussé d'algues,
d'avocat, de p�ment d'Espelette, de papr�ka fumé et d'uned'avocat, de p�ment d'Espelette, de papr�ka fumé et d'une
sauce ma�son. Un mélange raff�né et exot�que de fru�ts desauce ma�son. Un mélange raff�né et exot�que de fru�ts de
mer pour une expér�ence cul�na�re �noubl�able.mer pour une expér�ence cul�na�re �noubl�able.

Eff�loché de boeuf , cu�t au four pendant 12 heures, aromat�sé,Eff�loché de boeuf , cu�t au four pendant 12 heures, aromat�sé,
sauce mor�lles et Grana Padano, salade et tomates, fr�tessauce mor�lles et Grana Padano, salade et tomates, fr�tes
ma�son et une pet�te salade pour une expér�ence cul�na�rema�son et une pet�te salade pour une expér�ence cul�na�re
r�che et sat�sfa�sante.r�che et sat�sfa�sante.  

V�ande de boeuf savoureuse,. cu�sson à cho�x, v�ande Hallal,V�ande de boeuf savoureuse,. cu�sson à cho�x, v�ande Hallal,
serv� avec fr�tes ma�son et salade. Un dél�ce s�mple ma�sserv� avec fr�tes ma�son et salade. Un dél�ce s�mple ma�s
exqu�s.exqu�s.

Cu�sse de poulet désossée, panée au panko pour unCu�sse de poulet désossée, panée au panko pour un
croust�llant �rrés�st�ble. Serv�e avec des fr�tes fraîches ma�soncroust�llant �rrés�st�ble. Serv�e avec des fr�tes fraîches ma�son
et une pet�te salade. Une touche de croquant et de tendresseet une pet�te salade. Une touche de croquant et de tendresse
à chaque bouchée.à chaque bouchée.

Burger avec tomme vaudo�se fondante et bacon gr�llé auBurger avec tomme vaudo�se fondante et bacon gr�llé au
four. V�ande boeuf de qual�té, serv�e avec des fr�tes fraîchesfour. V�ande boeuf de qual�té, serv�e avec des fr�tes fraîches
ma�son et une pet�te salade. Un mélange de saveursma�son et une pet�te salade. Un mélange de saveurs
gourmandes et réconfortantes.gourmandes et réconfortantes.

24.-24.-

24.-24.-

28.-28.-

31.-31.-

26.-26.-

26.-26.-
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EntréeEntrée

PoulpesPoulpes    gr�llés à la provençalegr�llés à la provençale      ouou      Auberg�ne grat�née au fourAuberg�ne grat�née au four

Menu découverteMenu découverte

DessertDessert

Entrecôte sauce NasseEntrecôte sauce Nasse
ouou

Côtelettes d’agneau gr�lléesCôtelettes d’agneau gr�llées
ouou

F�let de Dorade Royale gr�lléF�let de Dorade Royale gr�llé

PlatPlat  

Fondant au chocolatFondant au chocolat    ouou    Crème bruléeCrème brulée

EntréeEntrée

Tomate cherry & Mozzarella d� buffalaTomate cherry & Mozzarella d� buffala

PlatPlat

Auberg�ne farc�e grat�né au fourAuberg�ne farc�e grat�né au four  
accompagné d’un r�sotto aux champ�gnonsaccompagné d’un r�sotto aux champ�gnons

DessertDessert

Crème bruléeCrème brulée

Menu végétar�enMenu végétar�en

Menu enfantMenu enfant

54.-54.-

39.-39.-

19.-19.-

S�rop au cho�xS�rop au cho�x

Steak de v�ande haché avec un oeuf au plat et fr�tesSteak de v�ande haché avec un oeuf au plat et fr�tes
  ouou  

P�zza margar�taP�zza margar�ta

Boule de glace Mövemp�ckBoule de glace Mövemp�ck
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Fondant au chocolat & Boule de glace van�lleFondant au chocolat & Boule de glace van�lle  

DessertDessert    ma�sonma�son

Café gourmandCafé gourmand

ColonelColonel

Abr�cot�neAbr�cot�ne

Crème brûléeCrème brûlée

Café ou thé accompagné de 3 verr�nes,Café ou thé accompagné de 3 verr�nes,    Un tr�o de douceursUn tr�o de douceurs
pour conclure votre repas en beauté.pour conclure votre repas en beauté.

T�ram�sùT�ram�sù  

Coupe de glace arroséCoupe de glace arrosé

Glace Mövenp�ckGlace Mövenp�ck
une boule de glace au cho�x : van�lle dream, sw�ss chocolat,une boule de glace au cho�x : van�lle dream, sw�ss chocolat,
fra�se, caramel, expresso croquant, c�tron vert ou abr�cot Desfra�se, caramel, expresso croquant, c�tron vert ou abr�cot Des
saveurs r�ches et var�ées pour sat�sfa�re toutes vos env�es.saveurs r�ches et var�ées pour sat�sfa�re toutes vos env�es.

15.-15.-

12.-12.-

12.-12.-

12.-12.-

4,50.-4,50.-

12.-12.-

15.-15.-

1 boule c�tron vert et Vodka1 boule c�tron vert et Vodka  

1 boule abr�cot du Vala�s et Eaux de v�e d’abr�cot1 boule abr�cot du Vala�s et Eaux de v�e d’abr�cot    



En cas d’allerg�e ou d’�ntolérance al�menta�reEn cas d’allerg�e ou d’�ntolérance al�menta�re  
veu�llez le s�gnaler au serveur au moment de la pr�se deveu�llez le s�gnaler au serveur au moment de la pr�se de

commande. Ils se feront un pla�s�r de vous �nformer.commande. Ils se feront un pla�s�r de vous �nformer.  

Nos tar�fs sont en francs su�sse CHFNos tar�fs sont en francs su�sse CHF
serv�ce et TVA �nclusserv�ce et TVA �nclus

Nous acceptons toutes les cartes de créd�ts, les lunchs carte a�ns�Nous acceptons toutes les cartes de créd�ts, les lunchs carte a�ns�
que le Euro.que le Euro.

Ouvert 6 jours sur 7, du lund� au samed�.Ouvert 6 jours sur 7, du lund� au samed�.  
La cu�s�ne est ouverte en cont�nu le samed�La cu�s�ne est ouverte en cont�nu le samed�  


